Paprikakoteletter (Dog til 8 personer)

8 skiver maskinskaret bacon

8 tynde svinekoteletter

2 tsk mild paprika

1 dI fin hakket lag

1-2 spks koncentreret tomatpure
1 %2-2 dl klar bouillon

1 dI creme fraiche, 18%

250 g. renset champignoner
Evt. 1 dase flaede tomater.

Teend ovnen og indstil den pa 170 grader.

Bank koteletterne lidt med handroden.

Drys paprika pa begge sider af kadet.

Brun koteletterne ved kraftig varme pa begge sider.

Tag koteletterne af panden og leeg dem i et sndfesit fad.

Svits lagene pa panden, til de er gyldne og klare.

Tilsaet tomatpure eller Flaede tomater og bouillgrkog panden af.
Tilseet creme fraiche og rgr godt rundt.

Smag sovsen til med salt, peber og evt. paprika.

Heeld sovsen over kgdet.

Daek fadet med lag eller folie (sglvpapir).

Seet fadet pa ovn risten midt i ovnen ved 170 gra@@+30 min, afhaengigt af tykkelsen pa Kgdet.
Bland de grovhakkede champignoner i retten, 10 fam.den er faerdig.

Tilbehgr: Ris og salat



